
van 12:00 tot 16:00

Warme 
dranken
Koffie of Espresso 	 3,00
Dubbele Koffie of Espresso 	 5,50
Cappuccino,  Miniccino 
   of Koffie Verkeerd 	 3,50
Latte Macchiato 	 4,00
Flat White 	 5,75
IJskoffie, Karamel-Zeezout of Hazelnoot	 7,00
   en Slagroom

Vlaardingse Koffie met een scheutje 	 6,50
   Schelvispekel en Vlaardings IJzerkoek Visje
Bailey’s Coffee 	 8,75
Italian Coffee met Amaretto 	 8,75
Spanish Coffee met Tia Maria 	 8,75
                       of   met Licor43 	 9,50
Irish Coffee met Jameson Irish Whiskey 	 8,75
French Coffee met Grand Marnier	 10,25 
                     of   met Cointreau	 10,25
DOM Coffee met DOM Benedictine	 9,50

Havermelk   i.p.v. Koemelk mogelijk
Scheutje Siroop:    
   Karamel-Zeezout of Hazelnoot 	 + 1,00
Decafé 	 + 0,50

Warme Chocolademelk 	 3,50
   met Slagroom 	 + 0,80
Kinder Melkschuim 	 2,50
 
Thee    
Aardbeien Crème,  Bosvruchten,
 Citroengras met Appelstukjes (groen), 
  Earl Grey, English Blend, Green Gunpowder
  Grootvaders Fruittuintje,  Jasmijn,
   Kistje Keizer,  Lapsang Souchon,  Lente,
     Mango,  Rooibos,  Sinaasappel, 
      Sterrenmix,  Vanille (zwart),   
      Winter of Zoethout	 3,00
Verse Munt  of  Verse Gember 	 4,00
Extra Munt  of  Gember 	 1,25
Chai Thee 	 4,00

  www.cafedewaal.nl

Ernaast
Vlaardings 
      IJzerkoek Visje 	 1,50

Plakje Marmercake 	3,00
  (Vanille en Chocolade)

Plakje 
        Bananenbrood	3,00
  met Gochujang

Proeverij van 	
   3 Bonbons	 4,50

Warme appeltaart	 6,00
   uit eigen keuken
 met Slagroom	  + 0,80
 met Kaneelijs	        + 2,00

Wisselende Taart	 dag- 
   uit eigen keuken	  prijs
   zie Krijtbord

   Gluten-, Tarwe-,
       Lactosevrij
Plakje Ohsawacake	  4,00 
 (vegan),  van o.a. Abrikoos,
  Vijg, Rozijn, Appel, Wortel,
   Sezamzaad, Hazelnoot, 
    Dadel- en Gembersiroop, 
     Boekweitmeel, Haver-
       vlokken, Zilvervliesrijst

  eetcafe_de_waal   Café de Waal                                okt 2026

 High Beer 
       of
 High Wine 
   Selectie van 4 bieren of wijnen  
 met bijpassende kleine gerechtjes                                       

                Per persoon 39,00 

            Alleen op reservering,
                vanaf 2 personen,
      van zondag t/m donderdag,
     minimaal 1 dag van tevoren

Bij de Borrel
Olijven, gemarineerd  (vegan) 	 6,00
Kipnuggets,  Kaassoufflés	
   of Mini Loempia’s                    (8st.)	 6,00 
Mini Frikandelletjes                  (8st.)	 7,00
Charcuterie  
   van Verkade Delicatessen	 8,00
Rotterdamsche Oude Kaas (vega) 	8,00
Oma Bob’s Rundvlees
   Bitterballen                               (8st.)	 8,50
Oma Bob’s Vleesvrije 
   Bitterballen  (vegan)              (8st.)	 8,50
Nacho’s met Kaas, Crème Fraîche,        
   Guacamole en Salsa  (vega) 	 9,00
KaasTengels  (vega)                   (8st.)	 9,00	
Vlammetjes                                   (8st.)	 9,00

Borrelplanken  	 13,50

-  Vega     (12st.) :  mini-Loempia’s, 
    Oma Bob’s Vleesvrije Bitterballen, 
     KaasTengels, Kaassoufflés en Olijven 

-  Warm   (15st.) :  mini-Loempia’s, 
    Oma Bob’s Rundvlees Bitterballen, 
     KaasTengels, Vlammetjes 
      en mini-Frikandelletjes

-  Koud  :  Oude Kaas, Charcuterie, Olijven, 
    Gerookte Zalm en Brood met Aioli

-  Mix     :  Oude Kaas, Charcuterie, 
    Olijven, Oma Bob’s Rundvlees Bitterballen.
     Gerookte Zalm en mini-Frikandelletjes
 

Et
en

Dranken,
 Tapas en Cocktails

staan op  
aparte Kaarten

Lunch
Soepen
Tomatensoep (vegan)	 8,00

Erwtensoep  met Stokbrood	 9,50  

Soep van het moment 	 dagprijs
  zie krijtbord	

Salades
Salade met Lauwwarme 	 13,00 
 Geitenkaas, Zongedroogde Tomaat, 
  Pecannoten en Balsamico  (vega)
met Spekjes	 14,75

Salade met Gerookte Zalm, 	 14,25   
 Garnaaltjes, Makreel, Ei  
  en gefrituurde Kappertjes

Salade Surf en Turf 	 14,50 
 met Biefstukreepjes, Garnalen,
  Zoetzuur en Limoendressing

Omeletten
Naturel (vega)	 9,00

Elk ingrediënt extra 	 + 1,50
 Keuze uit:
   Champignons, Kaas, Ham, Spek	

Spaanse Omelet,  met Chorizo,  	14,00
 Olijven, Aardappel, Paprika
  en gekarameliseerde Ui

Sandwiches
Hummus met gegrilde Groenten,	 9,50
  Kiemgroenten, Tomaat 
   en Komkommer  (vegan) 
Tonijn, met Tomaat,	 11,50
  Rode Ui en Ei	

Club,  met Clubmayonaise,	 11,50
  Gerookte Kipfilet, Bacon, Tomaat,
   Rode Ui en Ei

Zalm,  met Remoulade, 	 13,50
  Komkommer, Rode Ui, Ei
   en gefrituurde Kappertjes

12-Uurtjes
Vega 	 14,50
2 boterhammen met 
 Jong-Belegen Kaas en 
  Hummus met Gegrilde Groenten,
   een Oma Bob’s Vleesvrije Kroket
    en een Kopje Tomatensoep

Waal 	 13,50
2 boterhammen met 
 Jong-Belegen Kaas en Rosbief,
  een Oma Bob’s Rundvlees Kroket
   en een Kopje Tomatensoep
Gebakken Ei extra	  + 1,25

Vis	 17,50
Gerookte Zalm, Tonijnsalade, 
 Holtkamp Garnalen Kroket 
  met Toast en Boter
   en een Kopje Vissoep

Diverse 
Lunchgerechten
2 Kroketten  met Brood en Mosterd
    - Oma Bob’s Rundvlees
                            Kroket	 10,00
    - Oma Bob’s Vleesvrije 	
                            Kroket (vegan)	 11,00
    - Holtkamp Garnalen 	
                            Kroket	 16,00

Gehaktbal met Stokbrood 	 12,00

Patatje Stoofvlees 	 14,00
    gestoofd in Leffe Bruin

Kipsaté                         2 stokjes	 14,75 
   van de Grill               3 stokjes	 16,75
    met Stokbrood, Zoetzuur en Kroepoek    

Hamburger de Waal 	 18,50
 met Kaas, Spek, Ui, Coleslaw en Friet

Liever Friet  i.p.v. (Stok)Brood?	 + 2,75

 Just ask!Menu in English?



Voorgerechten
Stokbrood  met Kruidenboter en Aioli 	 7,00

Tomatensoep  (vegan)	 8,00
Erwtensoep  met Stokbrood	 9,50
Soep van het Moment   zie krijtbord	 dagprijs

Carpaccio de Waal,  	 14,50
    met Olijf, Ui, Tomaat, Parmezaanse Kaas, Pijnboompitten,	
      Rucola, gefrituurde Kappertjes en Truffelmayonaise

* Salade met Lauwwarme Geitenkaas, 	 11,50 
    Zongedroogde Tomaat, Pecannoten en Balsamico  (vega)	
* met Spekjes	 13,25
* Salade met Gerookte Zalm, 	 12,75
    Garnaaltjes, Makreel, Ei en gefrituurde Kappertjes	
* Salade Surf en Turf  	 13,00
    met Garnalen, Biefstukreepjes, Zoetzuur en Limoendressing 

   * Als hoofdgerecht 	 + 6,00

Hoofdgerechten Vegetarisch
Doperwtenfalafel met Flatbread,		  18,00
   Knoflooksaus, Salade en Zoete Aardappel Friet  (vegan)

Cannelloni gevuld met Ricotta en Spinazie,	 19,00
   met Parmezaan en Tomatensaus  (vega)

Kaasfondue	     	 21,50
   met Stokbrood en Groenten  (vega)

	
Hoofdgerechten Vis
Risotto,  		  22,50
   met Garnalen, Tomaat, Spinazie en Kreeftensaus

Lekkerbek,  van Heekfilet,   		  22,50
   met Remoulade, Mushy Peas en Friet

Zalmfilet,  op de huid gebakken,	 25,50
    met Kreeftensaus, Grillgroenten en Aardappelpuree	

van 10:00 tot 16:00
Diner 
van 16:00 tot 21:00

Bent u allergisch voor één of meerdere  
 voedingsmiddelen?  Bekijk dan onze
 allergenenkaart via deze QR-code. 
Kruisbesmetting van allergenen is in onze 
 keuken nooit voor 100% uit te sluiten.

Hoofdgerechten Vlees
Hamburger de Waal,  met Ui, Kaas en Spek, Coleslaw en Friet	 18,50

Kipsaté  van de Grill,  met Friet, Zoetzuur en Kroepoek          2 stokjes	 17,50
                                                                                                                   3 stokjes  	 19,50
 
Spareribs,  met Coleslaw en Friet		  (ca. 500 gr.)  ,  24,50

Hachee,  met Rode Kool en Aardappelpuree  	 22,50
 

Okonomiyaki,  hartige Japanse Pannenkoek gevuld met Kool,	 25,50
  geserveerd met langzaam gegaard Buikspek van de Grill

Kogelbiefstuk,  met Pepersaus, Groenten en Friet	 25,50

Kindermenu 
Inclusief een IJsje toe

Pannenkoek 
  met Stroop en Poedersuiker 	 6,50

* Falafel  (vegan)         (5st.)	 10,00
* Vissticks                       (5st.)	 11,00
* Kroket  of  5 Bitterhapjes	 12,00
    -> ook vega mogelijk
* Kipsaté  **            (1 stokje)	 12,50
* Hamburger       (ca. 80 gr.)	 13,50
       met Sla, Ui, Kaas en Spek

   * met Friet, Appelmoes en Salade
  **  of met Rijst en Groenten

Extra's
Mayonaise, Ketchup, Curry  
  of Chilisaus 	 0,75
Kruidenboter, Roomboter	
  Aioli of Hummus 	 1,25
Truffelmayonaise	 1,50
Pindasaus of Mango-Sambal	 2,00
Warme Sauzen:  
  Champignon-, Blauwe Kaas-,  
  Rode Wijn-, of Rode Portsaus 	 3,75
Groenten,  Rijst,  Friet  of 	
  Gebakken Aardappels	 4,00 
Stokbrood	 5,00
   Half portie   bij bv. Soep, Salade	 2,50
Zoete Aardappel Friet  met	 5,00
  Truffelmayonaise

Nagerechten
Warme Appeltaart	 6,00
   uit eigen Keuken
  met Slagroom	 + 0,80
  met Kaneelijs 	 + 2,00

Wisselende Taart 	 dagprijs
   uit eigen Keuken - zie krijtbord

Vlaardings Advocaatje	  
                            met Slagroom 	 7,50
    uit eigen keuken
    op basis van Schelvispekel

Yoghurt  met Rode Vruchten, 
  Honing en Pecannoten	 7,00

Wentelteefjes met	
  Liefmans Fruitesse Saus 	 9,00
  met Slagroom 	 + 0,80 
  met Vanille-ijs 	 + 2,00

Dame Blanche 	 9,00
  3 bolletjes Vanille-ijs met 
   Slagroom en Chocoladesaus

Kaat Mossel 	 9,00
  3 bolletjes Vanille-ijs met 
   Vlaardingse Advocaat en Slagroom	

Specialiteit, Dagschotels en 

Weekendschotel

Zie Krijtborden 

Wisselende 
Gerechten

     Ontbijt
  tot 12:00 uur

  Roerei  met Wit of Bruin Toast 	  
    Naturel	 9,00
    Tomaat en Bacon 	 12,00 
    Gerookte Zalm 	 13,00

  Yoghurt met Granola, 	 7,00 
    Honing en Rode Vruchten	

  10-uurtje 	 15,50
   - Croissant met Aardbeienjam 
   - Toast met Boter
   - Guacamole, Gebakken Ei en Bacon 
   - Yoghurt met Granola,  
       Honing en Rode Vruchten  
   - Jus d’Orange
  

  Gerookte Zalm extra	 + 4,00

Tosti’s
keuze uit Wit of Bruin Brood

Ham en/of Kaas 	 5,00 

Kaas-Tomaat  (vega)	  5,00 

Ham-Kaas-Gebakken Ei 	 6,25

Geitenkaas  met Pomodori	 7,00
  en Tomatensalsa  (vega)	
                  
Chorizo  met Kaas,	 7,50
  gekarameliseerde Ui en Tomaat 
	
met Saus 	 + 0,75
 Keuze uit:  Mayonaise, Ketchup, 
                     Curry  of Chilisaus

 

	  
	  

Uitsmijters
keuze uit Wit of Bruin Brood	
 
Naturel  (vega) 	
  2 eieren 	 6,25
  3 eieren 	 7,50

Elk ingrediënt extra 	 + 1,50
 Keuze uit:
    Ham, Kaas, Rosbief, Spek

Diverse Pistolets
Witte of Bruine Pistolet,  Zacht Puntje
 of Glutenvrij Broodje (+2,00)

Eiersalade  (vega)   	 8,50

Hummus met 	 8,50
    Gegrilde Groenten  (vegan)	

Gezond  	 9,00
   met Ham, Kaas, Ei en Rauwkost	

Asian Pulled Chicken  	 10,00
   met Zoetzuur en gebakken Uitjes

Tonijnsalade  	 10,50
   met Tomaat, Rode Ui en Ei

Warm Vlees   	 10,50
   met Champignon, Paprika en Ui	

Rosbief  	 11,50
   met Rucola, Pijnboompitten,
    Truffelmayonaise en	
      gefrituurde Kappertjes

Gerookte Zalm	 13,50
   met Remoulade, Ei,
    Komkommer,  Rode Ui
     en gefrituurde Kappertjes	

Geitenkaas 	 13,50
   met Pesto, Honing
    en Pijnboompitten  (vega) 	

Carpaccio de Waal  	 16,50
   met Olijf, Ui, Tomaat, Rucola,
    Pijnboompitten, Parmezaanse Kaas,
     gefrituurde Kappertjes en Balsamico 


